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他のワインとあわせるなら
♥ 甘さの掛け算を楽しむなら
 「カールユング ピーチ」「ゴッチェ ディ ルナ」

♥ さっぱりと召し上がりたいなら
 「カールユング ドライ」「ヴァンドーム ロゼ」

などがおすすめです

DUC DE MONTAGNE BRUT
デュク・ドゥ・モンターニュ・ブリュット
原産地:ベルギー

ブドウの種類:アイレン

特徴:シャープな酸味とドライな口当たり、食欲そそるワイン

作り方
1.パイナップルを食べやすい大きさにカットす

る。

2.ミントを細かく刻んだ後、Aで調味液を作り、
パイナップルと共に和える。

3.冷蔵庫に入れ、味が馴染むまで冷やす。

4.器にクリームチーズをのせ、3を盛り付ける。

【食材のバリエーション】
メロンやグレープフルーツなどでマリネするのもお
すすめです。グレープフルーツを使用する場合は、
材料を和える際にはちみつやグラニュー糖を加え
て、甘さを足して下さい。

材料（2 人分）

●パイナップル 150g

●レモン汁 小さじ 1

●オリーブオイル 小さじ 1

●ミント 適量

●粉山椒または黒胡椒 適量

●クリームチーズ 30g

デュク・ドゥ・モンターニュ
ブリュットに合う

お料理レシピ
パイナップルのマリネ～　　　　　　　　　　　～
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