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◆  ベリーや桃の果実感がはじけて華やか！

    「カールユング スパークリング ピーチ」

他のワインとあわせるなら

○ピエール・ゼロ ロゼ
　・スパークリング 　　　　90ml

○グレープフルーツジュース 　　　　90ml 

○氷 　　　　適量 

○グレープフルーツの輪切り 　　　　適量 

○ミント 　　　　適量 

材料 (1 杯分）

グラスに氷をいれ、グレープフルーツジュース、ピエー

ル ゼロ ロゼ スパークリングの順に静かに注ぐ。

お好みで輪切りフルーツやミントを添える。

1.

2.

作り方

下準備

PIERRE ZERO ROSE SPARKLING

ピエール・ゼロ ロゼ・スパークリング
◆原産地:フランス　　

◆ブドウの種類:シャルドネ

◆アルコール度数:0.0%

◆特徴:キュートな香りとドライな余韻でギャップに酔いしれたい

　　　　　　　ノンアル・ロゼ。開栓と共に、いちごやチェリーの甘く魅力

　　　　　　　的な香りが広がり、晴れやかな気分に。口に含むとオレ

　　　　　　　ンジやりんご、ブルーベリーのようなフレッシュなアロマ

　　　　　　　も感じられます。後味は細やかながら力強い泡とも相ま

　　　　　　　って、やや辛口な印象。キュートで甘い香りとクールな

　　　　　　　後味のギャップに虜になってしまいそうなワインです。

   

「ノンアルコール ロゼ
　　　　　パンプルムース」

ピエール・ゼロ　
ロゼ・スパークリング　　                   

に合うお料理レシピ

・グラスは事前に冷蔵庫に入れてよく冷やしておく。

アレンジ
・製氷皿で凍らせたジュースを氷の代わりに使用するの

  もおすすめです。

 今回は、おもてなしの際のウェルカムドリンクやデザ
ート代わりにもおすすめ ! ピエール・ゼロ ロゼ・スパー
クリングを使用した華やかな香りのノンアルコール
カクテルをご紹介します。


